
所在地

万円 人

募集内容及び留意事項など

＜目的＞

＜内容＞

＜日程＞

＜交通費＞

＜作業着＞

＜その他＞

エントリー方法

準備整い次第、順次情報を発信していきます。

(問い合わせ先)

株式会社小杉食品　担当　小杉秀太

５人 加入保険

食品工場の基礎である衛生管理と納豆の製造工程を学び、よりよい納豆を作るためにはどうすれば良いかを発酵データ
等を用いて導き出し、実行することで、仕事に置いての考える力・他人の意見を聞く力・発信行動する力等を養う。

自ら納豆を作り、発酵させ、発酵データや品質検査等を用いて自分が作った納豆がどんな納豆かを解析してもらいます。そ
して次回よりよい発酵をさせるためにはどうすれば良いかを先輩らの意見・アドバイスを元にプランを作成し、その通り実行
をしてもらいます。

8月下旬～9月上旬を予定（決まり次第、順次発信していきます）
月～金の1週間（9時半～17時半）　実働５日間

作業着貸与します。

代表者氏名

業種

資本金

株式会社小杉食品【インターンシップ情報】

（〒511－0931） 三重県桑名市能部字花貝戸401

代表取締役　小杉悟

ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞURL食品製造業 https://www.miyakonattou.com/

1000 従業員数 108

電話番号 0594-33-3710 FAX番号 0594-32-5710

採用担当者 小杉秀太

検討中

納豆は発酵食品です。納豆菌は私達と一緒で活きています。気温や湿度によって全然違う発酵をしますので、より良い納
豆を作る為に日々試行錯誤をし様々な取り組みを行っています。このインターンでは実際に私たちがやっている仕事を体
験していただきます。

TEL：0594-33-3710 メール：BCL51254@nifty.com

メールアドレス BCL51254@nifty.com

必須

募集期間 2026年3月1日～2026年7月30日 実習場所 三重県桑名市能部字花貝戸401

雇用形態 インターン 雇用期間 有期

受入可能人数


